INDIAN
VILLA

Indisches Restaurant & Cocktail Bar
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Madras Rasam 5,00
Rote Linsensuppe nach
kostlicher stidindischer Art

Vegetarische Suppe 5,00
Gemischte GemUsesuppe
leicht gewdirzt

Tomatensuppe 5,00
Tomatensuppe aus frischen
Tomaten, garniert mit Sahne®»

Suppen

Salate

Bombay Scampi @ 8,50
Griner Salat mit gebratenen Scampi, Zwiebeln,
Paprika und Tomaten, leicht gewrzt

GroBer Hara Bhara Salat 6,20
Griner Salat mit Tomaten, Paprika, Gurken

und Orangen, garniert mit hausgemachtem
unsere Spezialsalate Dressing ¢

Mulligatawney-Suppe 5,00
Typisch indische, leicht garnierte
Currysuppe mit Hahnerfleisch

Garam Shorba s 5,90
Sauer-Scharf-Suppe nach Iher Wahl mit

gegntitem Lammfleisch oder frischem

Gemiise oder Scampis

Chicken Salat 7,90

Griiner gemischter Salat mit gegrilltem
Hahnchenbrustfilet

Vorspeisen

Samosas pikant 6,00
2 gefiillte Teigtaschen @ mit Kartoffeln,
griinen Erbsen, Rosinen ?® & Mandeln 222

Ghobi Pakora 5,90
Blumenkohl

Onion Bhaji 5,90
Zwiebelringe

Chicken Pakora 5,90

Paniertes Hahnchenbrustfilet 5@

Scampi Pakora 7,90

Gewlirzte Gro3garnelen ¢

Beilagen

Bhatura s-2» 3,50
Frittiertes Brot aus feinstem WeilBmehl

Naan @5e21 3'50
Fladenbrot aus Weizenmehl, im Ofen gebacken
Cheese Naan (2» 3,90

Fladenbrot aus Weizenmehl mit hausgema
-chtem frischem geriebenen Rahmkase #”
im original indischem Lehmofen gebacken

Garlic Naan se2v 3,90
Fladenbrot aus Weizenmehl mit einer

Knoblauchpaste im Ofen gebacken

Butter Naan «se2v 3,90
Fladenbrot aus Weizenmehl, mit indischer

Butter ?”und 2 verschiedenen

Sesamsorten ?" gebacken
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Paneer Pakora 6,50
Hausgemachter frischer Rahmkase #”
Chicken Wings 6,90

Eingelegte Hahnchenfligel, gegrillt
im original indischen Lehmofen

Gemischte Vorspeisenplatte v 11,90
Eine Zusammenstellung der vegetarischen
Pakoras und Hahnchen-Pakora

Roti s yegan 3,50
Fladenbrot aus Vollkornmehl; im Tandoor

knusprig gebacken

Papadam 1,90
knuspriges Brot aus gemahlenem

Kichererbsenmehl und schwarzem Pfeffer

Basmatireis 2,50
indischer Duftreis

Mixed Pickles = 2,80
Eingelegtes scharfes indisches Gemuse

Mango Chutney 2,80

Eingelegte Mangofriichte in einer
stf-sauren Sauce

Raita @ 4,90

Joghurt mit gehackten Gurken und Tomaten
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Dal Makhni 12,90

Verschiedene Linsen gebraten in Butter ?,
mit Zwiebeln, Ingwer & Tomaten

Mix Veg 13,90
Verschiedene frische Gemisesorten mit
Rahmkase #” in Currysauce

Aloo Gobi 12,90
Frischer Blumenkohl und Kartoffeln mit

Ingwer, Knoblauch und Tomaten, nach

spezieller nordindischer Art gegart

Palak Paneer 13,90
Hausgemachter frischer Rahmkase #”

mit Spinat in verschiedenen

Gewiirzen gebraten

Palak Aloo 12,90
Kartoffeln und Spinat mit Ingwer und

Zwiebeln nach einer speziellen

nordindischen Art gebraten

Masala Channa 12,50
Kichererbsen mit frischen Tomaten
in speziellen Gewiirzen

Mattar Paneer 12,90
Hausgemachter frischer Rahmkase " mit
griinen Erbsen in spezieller milder Sauce

Khumbi Paneer Masala 13,50
Frische Champignons mit hausgemachtem
Rahmkase #, griinen Erbsen in Sahnesauce #”

Shahi Paneer 13,90
Hausgemachter Rahmkase mit

Cashewndissen ?29 in Butter-Tomaten-

Sahnesauce @
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Vegetarisch

Auf Anfrage konnen einige Gerichte auch vegan zubereitet werden

Malai Kofta 13,90
Réllchen aus Kartoffeln, Rahmkase #” und
verschiedenen Gemisesorten mit Mandeln 22,
Rosinen ?¥und Cashewniissen 2 in spezieller
Kase-Sahnesauce @" gekocht

Shahi Baingan 14,90
Geflllte Auberginen mit geriebenem Kase @7,
Karotten, Blumenkohl und Nussen 29

in spezial Tomaten-Sahnesauce #”

Paneer Mango 13,90
Hausgemachter indischer Rahmkdsein einer
Mangosauce mit fernostlichen Gewdlrzen

Paneer Tikka Masala 14,50
Indischer Rahmkase " mit einer Mischung aus
Wohlausgewogenen Gewiirzen mit Paprika,
Zwiebeln,und Tomaten nach ener alten
nordindischen art zubereitet

Paneer Kadai scharf 14,90
Hausgemachter Rahmkase #"” gebraten mit

Zwiebeln, Paprika, Knoblauch, frischem

Ingwer und Gewdirzen

Paneer Jahalfrezi mittelscharf 14,50
Hausgemachter frischer Rahmkase " in

gewdrzter Currysauce mit gebratenem

Blumenkohl, Paprika,Ingwer, Knoblauch und

frischen Tomaten

Paneer Butter Masala 14,50
Indischer hausgemechter Rahmkase

mit Tomatencurry, zubereitet in reichhaltigem
Cashew-Curry mit Butter und Sahne.

Alle Gerichte werden mit Basmatreis und Salat Serviert

Biryani

Sofiani Biryani 12,90
Geddmpfter Basmatireis, gebraten

mit frischem Gemdise, Niissen 29,

Rosinen ?®und ausgewogenen Gewlirzen

Chicken Biryani 13,90
Zarte Hahnerfiletstlicke, zubereitet

mit gedampftem Basmatireis, Zwiebeln,

Paprika, Rosinen %, Niissen ?2¥und

Mandeln ?29 in einer speziellen
Biryani-Gewtiirzmischung

Mutton Biryani 14,90
Zarte Lammfleischstiicke, gediinstet

mit Basmatireis und frischem Gemdiise,

garniert mit Nissen ??*% und Rosinen ¢
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Mix Biryani 14,50
Zarte Lamm- und Hahnerfleischstiicke

mit gedampftem Basmatireis,

Gemuise, Zwiebeln, Paprika, Rosinen %

und Mandeln 2 in einer speziellen

ausgewogenen Biryani-Gewlrzmischung

Scampi Biryani 15,90
Gebratene Gro3garnelen 9, gediinstet
mit Basmatireis, Gemdse, orientalischen
Gewdrzen, Nissen ??@9ynd Rosinen ¥

Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:

(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch,

(19) Erdnisse, (20) Soja, (21) Milch, (22) Schalenfriichte (a=Mandel,

b=Haselnuss, c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, h=Macadamia Nuss, i=Queenslandnuss), (23)

Sellerie, (24) Senf, (25) Sesamsamen, (26) Lupine, (27) Weichtiere, (28)

Schwefeldioxid und Sulfit

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = coffeinhaltig, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Sduerungsmittel
5 = mit Konservierungsmittel, 6 = mit Stf3stoff, 7 = enthdlt eine Phenylalaninquelle
8 = chininhaltig, 9 = Stabilisatoren, 14 = aufgeschaumt mit Stickoxydul




49 Chicken Tandoori 14,90

Gegrilltes Hihnchen mit Knochen,
mariniert in einer exotischen Mischung
aus verschiedenen Gewiirzen

50 Chicken Tikka 15,90

Gegrillte Hahnerfiletstiicke ohne
Knochen in einer speziellenJoghurt
Sahnesauce ?" mit Paprika, Zwiebeln,
Ingwer und frischen Tomaten gebraten

51 Paneer Tikka 16,50

Hausgemachter, frischer, gegrillter
Rahmkase ", mariniert in spezieller
Joghurt-Sahnesauce ?"” mit Paprika,
Zwiebeln, frischen Tomaten und Ingwer

52 Ente Tikka 17,50

Entenfleischstiicke, gegrillt mit Paprika,
Tomaten und Ingwer in einer
wohlausgewogenen Gewtirzmischung
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Tandoori / Grillspezialitaten

aus original indischen Lehmofen

Mutton Tikka 16,50
Zarte Lammfleischstiicke, gegrillt mit Ingwer,

Paprika, Zwiebeln und frischen Tomaten

in einer Spezial-Gewlirzmischung

Mixed Grill 17,50
Gegrilltes Hdhnchen, Lamm, hausgemachter
Rahmkase " und Scampi " mit Zwiebeln,

Paprika, frischen Tomaten und

Ingwer, dazu Brot ("

Fisch Tikka 16,50
Rotbarschfiletstiicke ® eingelegt in feinen

Gewdtrzen und Krautern, mit frischer

Paprika und Tomaten gegrillt

Scampi Tandoori 17,90
Gegrillte GroRgarnelen ™ mariniert in

spezieller Joghurt-Sahnesauce ?”mit Paprika,
Zwiebeln, frischen Tomaten und Ingwer

Malai Tikka 16,50
Gegrillte Hahnerfiletstiicke in einer Cashew-
Sahnekasesauce " 229 mit Paprika, Zwiebeln,
Knoblauch und Ingwer

Alle Gerichte werden mit Basmatreis und Salat Serviert

Enten-Spezialitaten

aus original indischen Lehmofen

58 Ente Makhni 16,50

Entenfleischstlicke, 12 Stunden eingelegt
mit leckeren Gewlirzen, in einer Butter-
Tomaten-Sahnesauce #” mit Mandeln 229

59 Ente Masala
Entenfleischstlicke mit Ingwer, Knoblauch,
Paprika, Zwiebeln, frischen Tomaten und
verschiedenen Krdutern in Curry-Sahnesauce ?”

60 Ente Madras witteischarf 16,50

Gegrillte Ente mit Kokosraspeln in einer
speziellen Gewiirzmischung, nach
kostlicher stidindischer Art

15,90
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Ente Sabji 16,50
Entenfleischstiicke mit verschiedenen

frischen Gemdisesorten mit Ingwer,

Knoblauch und Tomaten nach spezieller
nordindischer Art zubereitet

Ente Korma 17,00
Gegrillte Entenfiletstlicke in einer

milden Sahnesauce @"” aus Gewiirzen,

geriebenem Rahmkdse ?”, Mandeln 29,

Rosinen ?¥ und Cashewntissen 2

Ente Mango 16,50
Zarte Entenbrustfiletstiickchen in einer

Mangosauce mit ferndstlichen

Gewtlirzen & Mandeln 22

Alle Gerichte werden mit Basmatreis und Salat Serviert

Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch,

(19) Erdnisse, (20) Soja, (21) Milch, (22) Schalenfriichte (a=Mandel,
b=Haselnuss, c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, h=Macadamia Nuss, i=Queenslandnuss), (23)
Sellerie, (24) Senf, (25) Sesamsamen, (26) Lupine, (27) Weichtiere, (28)

Schwefeldioxid und Sulfit

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = coffeinhaltig, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Sduerungsmittel
5 = mit Konservierungsmittel, 6 = mit StiBstoff, 7 = enthalt eine Phenylalaninquelle
8 = chininhaltig, 9 = Stabilisatoren, 14 = aufgeschdumt mit Stickoxydul
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Chicken Curry 12,90

Hahnchenbrustfilet in Currysauce nach
kostlicher indischer Art zubereitet

Chicken Sabji 13,50
Hahnchenbrustfilet mit verschiedenem
Gemdise in einer speziellen milden Sauce

Butter Chicken 13,50
Saftige Tandoori Hahnerstiicke, gegrillt

mit leckeren Gewdirzen, in einer
Butter-Tomaten-Sahnesauce "

Chicken Saag 13,50

Hahnerfilet in Spinat mit frischem Ingwer
undKnoblauch nach késtlicher indischer Art

Chicken Korma 14,50
Hahnchenbrustfiletstiike in einer milden
Sahnesauce ?”aus Gewlirzen, geriebenem
Rahmkase ?”,Mandeln #29, Rosinen ?®

und Cashewndissen 24

Chicken Vindaloo scharf 14,90
Hahnerfilet mit Kartoffeln, Ingwer, Paprika

und frischen Tomaten nach einer speziellen
stdindischen Art
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Hahnchengerichte

Chicken Jhalfrezi witteischarf 14,90
Hahnerfilet mit frischen Tomaten, Zwiebeln,

Paprika, Ingwer und gebackenem

Champignon, schon gewdrzt nach

spezieller nordindischer Art

Chicken Khumbi 14,90
Hahnefbrustfilet mit frischen Champignons

und Indischem Rahmkése " in

Curry- Sahnesauce ?”

Chicken Mango 14,90
Saftige Hahnerbrustfiletstlicke in einer

Mangosauce mit ferndstlichen

Gewdrzen und Mandeln @22

Chicken Madras scharf 14,50
Hahnefbrustfilet mit Kokosraspeln in einer
speziellenGewdlrzmischung nach kostlicher
stdindischer Art

Chicken Tikka Masala 14,50
Hahnchenbrustfilet mit einer Mischung aus
wohlausgewogenen Gewiirzen mit Paprika,
Zwiebelnund Tomaten nach einer alten
nordindischen Art zubereitet

Chilli Chicken 14,50
Zartes Hahnerfilet mit frischen Zwiebeln

Paprika und Bambussterifen in einer

pikanten, alt-chinesischen Soja-Sauce

Alle Gerichte werden mit Basmatreis und Salat Serviert

Lammgerichte

Lamm Curry 14,90

Lammfleisch in einer Currysauce
nach kostlicher indischer Art zubereitet

Lamm Sabji 15,50
Zarte Lammfleischstiicke mit
verschiedenemGemisen in speziellen

indischen Gewdlirzen gegart

Rogan Josh 15,50
Lammfleischstiicke in einer wohlausgewo

-genen wiirzigen Mischung aus Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer und Paprika in

einer roten Currysauce

Lamm Kadai witteischarf 15,90
Eingelegte Lammfleischstiicke, gebraten

mit Knoblauch, Zwiebeln, Paprika,

frischem Ingwer und Gewtirzen

Lamm Saag 15,50
Lammfleisch in Spinat, mit Zwiebeln,

frischem Ingwer und Knoblauch gebraten
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Lamm Korma 15,90
Zarte Lammfleischstiicke in einer milden

Sahnesauce ?” aus Gewtirzen,

Cashewniissen, Rosinen und

Mandeln '-22a.4,28)

Lamm Banglor witteischarf 15,90
Lammfleischstticke mit Ananas, Paprika,

frischem Ingwer und Knoblauch mit

exotischen Gewiirzen gemischt

Lamm Madras scharf 15,90
Lammfleischstiicke mit Kokosraspeln

in einer speziellen Gewlirzmischung

nach kostlicher stidindischer Art

Lamm Vindaloo scharf 15,90
Lammfleischstlicke mit Kartoffeln, Paprika,

Tomaten und Zwiebeln in einer pikanten

Currysauce nach stidindischer Art gegart

Lam Mango 15,90

Saftige Lammfleisch in einer Mangosauce

mit ferndstlichen Gewiirzen und Mandeln 222
Lamm Kashmiri Spezial 16,20
Zarte Lammfleischstiicke mit frischem Obst in

einer Curry-Sahnesauce ?"” mit Cashewnissen

(224 Mandeln @2% und Rosinen

Alle Gerichte werden mit Basmatreis und Salat Serviert

Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch,

(19) Erdnisse, (20) Soja, (21) Milch, (22) Schalenfriichte (a=Mandel,

b=Haselnuss, c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, h=Macadamia Nuss, i=Queenslandnuss), (23)

Sellerie, (24) Senf, (25) Sesamsamen, (26) Lupine, (27) Weichtiere, (28)
Schwefeldioxid und Sulfit

Zusatzstoffe: 1= mit Farbstoff, 2 = coffeinhaltig, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Sduerungsmittel
5 = mit Konservierungsmittel, 6 = mit Sti8stoff, 7 = enthalt eine Phenylalaninquelle
8 = chininhaltig, 9 = Stabilisatoren, 14 = aufgeschdumt mit Stickoxydul
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b=Haselnuss, c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, h=Macadamia Nuss, i=Queenslandnuss), (23)
Sellerie, (24) Senf, (25) Sesamsamen, (26) Lupine, (27) Weichtiere, (28)
Schwefeldioxid und Sulfit

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = coffeinhaltig, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Sduerungsmittel
5 = mit Konservierungsmittel, 6 = mit Sti8stoff, 7 = enthalt eine Phenylalaninquelle
8 = chininhaltig, 9 = Stabilisatoren, 14 = aufgeschdumt mit Stickoxydul

Fisch Curry

Rotbarschfilet ® in einer roten
Currysauce nach kostlicher
nordindischer Art

Fisch Madras wittelscharf
Rotbarschfilet ¥ mit Kokosraspeln
in einer speziellen Gewtirzmischung
nach kostlicher sudindischer Art

Fisch Masala wittelscharf
Rotbarschfilet ™ gewdirzt mit einer
Mischung aus wohlausgewogenen
exotischen Gewiirzen mit Paprika,
Zwiebeln und Tomaten nach einer
alten nordindischen Art zubereitet

Scampi Korma
GroRgarnelen 9 in einer milden
Sahnesauce aus Gewiirzen,

Fisch - Scampi

13,90

14,90

15,90

16,90

geriebenem Rahmkase ?”,Mandeln 29,

Rosinen ?® und Cashewndissen 224
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Scampi Masala

Grof3garnelen ™ mit Ingwer, Knoblauch
und verschiedenen Gewirzen in feinen
indischen Krautern gebraten

Scampi Madras witteischarf
Riesengarnelen % mit Kokosraspeln
in einer speziellen Gewlirzmischung
nach kostlicher stidindischer Art

Scampi Curry
GroBgarnelen 9 in Currysauce
nach kostlicher indischer Art zubereitet

Scampi Makhani

Mit geschélten und gebratenen

,Black Tiger” Riesengarnelen (¢,
Gewtizen und Nissen in einer cremigen
Tomatensauce

Alle Gerichte werden mit Basmatreis und Salat Serviert

Dessert

Exotischer Frucht Creme Salat 4,90

Garniert mit sieben Jahre altem
indischem Rum (Old Monk ')

Gulab Jamun 5 2 pallachen
Honigballchen, leicht frittiert,
in Honig-Rosenwasser eingelegt

Chicken Nuggets 5=

Chicken Korma

4,50

97
98
99

100

Pistazieneis @»
Kokos-Eis
Mango-Eis @
Vanille-Nuss-Eis @20

Kids Menu

Hahnchenbrustfilet in pikanter Sahnesauce "

mit Kase ?” und Mandeln @?'@

Panner Mango

Hausgemachter indischer Rahmkase ?” in einer
Mangosauce mit fernostlichen Gewdirzen

Chicken Mango

Saftige Hahnchenbrustfiletstlicke in einer Mangosauce

mit fernostlichen Gewtirzen und Mandeln 22

Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch,
(19) Erdnisse, (20) Soja, (21) Milch, (22) Schalenfriichte (a=Mandel,

16,50

16,90

16,50

16,90

5,20
5,20
5,20
5,20

4,50
8,90

8,90

8,90




»Punjabi” Platte

- Aperitif: Mango-Sekt®
Suppe: Rote Linsensuppe
nach sudindischer Art

- Hauptgerichte:

Lamm Kadai
Eingelegte Lammfleischstiicke, gebraten mit Knoblauch, Zwiebeln, Paprika, frischem Ingwer und Gewiirzen

Paneer Jhalfrezi mitteischarf
Hausgemachter Rahmkédse @ gebraten mit Blumenkohl, Paprika, Ingwer und Tomaten

Chicken Tikka Masala

Hahnchenfiletstiicke gegrillt mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten in einer Joghurt-Sahnesauce #» und Rosinen @ in Kasesauce @

- Beilagen:
Basmatireis, frischer Salat, Mango Chutney, Mixed Pickles %, Brot #» und drei verschiedene
Saucen
Dessert
105 fiir 2 personen 49,50
106 fur 3 personen 60,90
107 fiir 4 personen 79,90

~veg" Platte

- Aperitif: Martini®”

Suppe: Role Linseasuppe
Nach sudindischer Art
Hauptgerichte:

Channa
Kichererbsen in einer speziellen Sauce mit Tomaten

Khumbi Paneer Masala
Champignons mit Kése #»in Sahnesauce #»

Palak Paneer
Spinat mit Rahmkase =»

- Beilagen:
Basmatireis, frischer Salat, Mango Chutney, Mixed Pickles @ und drei verschiedene

Saucen
Dessert
108 flir 2 personen 46,90
109 flir 3 personen 58,90
110 fur 4 personen 75,90

Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch,
(19) Erdnisse, (20) Soja, (21) Milch, (22) Schalenfriichte (a=Mandel,
b=Haselnuss, c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, h=Macadamia Nuss, i=Queenslandnuss), (23) <7e o
Sellerie, (24) Senf, (25) Sesamsamen, (26) Lupine, (27) Weichtiere, (28) X
Schwefeldioxid und Sulfit

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = coffeinhaltig, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Sduerungsmittel
5 = mit Konservierungsmittel, 6 = mit StiBstoff, 7 = enthalt eine Phenylalaninquelle
8 = chininhaltig, 9 = Stabilisatoren, 14 = aufgeschaumt mit Stickoxydul




Softgetranke

Mineralwasser

Gerolsteiner Naturell FI 0,251
Gerolsteiner Naturell FI 0,751
Gerolsteiner Sprudel FI 0,251
Gerolsteiner Sprudel FI 0,751

Coca-Cola "4®

Fanta'?*®

Sprite *

Malztrunk "

Schweppes Bitter Lemon 3“8
Schweppes Ginger Ale "*
Schweppes Tonic Water “8
Fassbrause '™

Saftschorle

Apfelsaftschorle
Orangensaftschorle
Kirschnektarschorle
Mangonektarschorle
Guavennektarschorle
Lycheenektarschorle
Ananas-Kokosnektarschorle

Safte und Nektare

Apfelsaft
Orangensaft
Kirschnektar
Bananennektar
Mangonektar
Guavennektar
Maracujanektar
Ananasnektar
Ananas-Kokosnektar
Lycheenektar
KiBa

Kirsch- und Bananenfruchtsaftgentrank

3,00
8,00
3,00
8,00
0,31
3,80
3,80
3,80
3,80
3,90
3,90
3,90
3,90

0,3l
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

0,3l
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

Indsiche

Erfrischungsgetranke

Lassi Salzig "

Mit Naturjoghurt
Lassi SiiB‘*"

Mit Naturjoghurt
Mango-Lassi®"
Mit Naturjoghurt
Mango-Shake 2"
Mit frischer Milch
Bananen-Lassi
Mit Naturjoghurt

(21

HeiBgetranke

Original indischer Tee ?" (yogiTee) ~ Glas

Pfefferminztee Glas
Griiner Tee Glas
Kamillentee Glas
Earl Gery Glas
Darjeeling Glas
Friichtetee Glas
Jasmintee Glas
Frischer Minztee Glas
Frischer Ingwertee Glas
Frischer INgwer-Minztee Glas
Kaffee 2 Tasse
Expresso 2 Tasse
Cappuccino 2" Tasse
Milchkaffee 2" Tasse
Schokolade " Tasse
Mit order ohne Schlagsahne/Milchschaum

Latte Macchiato > Glas
Expresso Macchiato (2" Glas
Double Espresso * Glas

Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch,
(19) Erdnisse, (20) Soja, (21) Milch, (22) Schalenfriichte (a=Mandel,

b=Haselnuss, c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, h=Macadamia Nuss, i=Queenslandnuss), (23)
Sellerie, (24) Senf, (25) Sesamsamen, (26) Lupine, (27) Weichtiere, (28)
Schwefeldioxid und Sulfit

Zusatzstoffe: 1= mit Farbstoff, 2 = coffeinhaltig, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Sduerungsmittel
5 = mit Konservierungsmittel, 6 = mit Stistoff, 7 = enthalt eine Phenylalaninquelle
8 = chininhaltig, 9 = Stabilisatoren, 14 = aufgeschdumt mit Stickoxydul
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Bier vom Fass (52.9)

0,31

Bitburger Pilsener 3,80

Bitburger Schwarzbier 3,80

Flaschenbier (152)

Erdinger WeiBbier Flosl 5,50

Erdinger WeiBbier Alkoholfrei  r o5/ 5,50

Bitburger Alkoholfrei F1 0331 5,50

King Fisher indisches Bier FI 0,331 5,50

Sekt (28

Prosecco 011 3,40

Brut Dargent F1 0,331 19,70
Frankreich, Loire Flaschengarung,
Feinperting und spritzig, trocken

Whisky (19

021 041

Jim Beam 3,50 5,70

Ballantine’s 3,50 5,70

Johnnie Walker 3,80 740

Jack Daniel’s 3,80 6,40

Jameson' 3,80 6,40

Chivas Regal ' 4,50 8,20

Aperitif

1,8,(28) 2¢l

Aperol Spritz

Limoncello Spritz"*®*® 2¢l

Digestif

Baileys " “ " 2l
Averna' 2cl
Auf Eis mit Zitrone

Ramazzotti 2cl
Auf Eis mit Zitrone

Grappa di Chardonnay * 2cl
Grappa di Moscato *® wech 2cl
Amaretto" (%% 2cl
Jagermeister 2cl
Mangoschnaps Klarer 2cl

Mango-Lychee-kokos-Schnaps' 2«

Spirituosen
0ld Monk' 7 Jahre alter Rum 2cl
Hennessy ?® 2¢l
Vecchia Romagna'®® 2¢l
Gordon's Dry Gin 2cl
Sambuca 2cl
Tequila Silver 2¢l
Tequila Gold' 2cl
Vodka Absolut ™ 2l

Alle Whiskys auch mit extra Schuss:
z.B. mit cola ?# Soda, etc. + 1,50 €

Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:

(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch,

(19) Erdnisse, (20) Soja, (21) Milch, (22) Schalenfriichte (a=Mandel,

b=Haselnuss, c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, h=Macadamia Nuss, i=Queenslandnuss), (23)
Sellerie, (24) Senf, (25) Sesamsamen, (26) Lupine, (27) Weichtiere, (28)
Schwefeldioxid und Sulfit

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = coffeinhaltig, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Sduerungsmittel
5 = mit Konservierungsmittel, 6 = mit StiBstoff, 7 = enthalt eine Phenylalaninquelle
8 = chininhaltig, 9 = Stabilisatoren, 14 = aufgeschdumt mit Stickoxydul
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Italien:

Spanien:

Frankreich
Chile:

Indien:

Italien:

Spanien:

Frankreich

Chile:

Indien:

Italien:

Spanien:

Chile:

Indien:

Spanien:

Indien:

Frankreich:

Offene Rotweine

Badolino D.0.C., Villa Rocca

Trocken, leicht und hell

Tempranillo, Clos de Torribas
Trocken, samtig beerige Aromen

Cabernet Sauvignon V.D.P., Pays d'Oc

Trocken, kraftig und vollmundig

Merlot, Vina Marquez, Curico Valley
Trocken, vollmundig und weich

Rotwein
Trocken, dezenter Geschmack, empfehlenswert zu Fleischgerichten

Rotweinschorle

Offene WeiBweine

Chardonnay del Vineto, I.G.T., VillaRocca

Trocken, ausgewogenes Frucht-Saure-Verhdltnis, kérperreich

Rioja, can Chales
Trocken, lebendig, aromatisch und milde Saure

Riesling, Mosel Q.B.A.

Trocken, spritzig und aufregend

Bordeaux, Entre Deux Mers, A.O.C.
Trocken, frisch und fruchtig

WeiBwein
Trocken und weich, empfehlenswert zu Fleisch- und Fischgerichten

WeiBweinschorle

Offene Roséweine

Bardolino Chiaretto, D.0.C.

Trocken, ausgewogenes Frucht-Sdure Verhaltnis

Flaschenweine - rot

Herminia Crianza Riog'a D.O.
Trocken, animierende Frucht, Holz- und Vanillearomen

Viu Manent Merlot
Trocken, Duft von dunklen Beeren

Rotwein
Trocken, dezenter Geschmack, empfehlenswert zu Fleischgerichten

Flaschenweine - weild

Herminia Blanco D.0O. Rioja
Trocken, lebendig und frisch mit reifen Fruchtaromen

WeiBwein
Trocken und weich, empfehlenswert zu Fleisch- und Fischgerichten

Flaschenwein - rosé
QEF Rosé IGP Méditerranée

Trocken, Syrahtraube, komplexe Frucharomen

(19) Erdnisse, (20) Soja, (21) Milch, (22) Schalenfriichte (a=Mandel,

Schwefeldioxid und Sulfit

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = coffeinhaltig, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Sduerungsmittel
5 = mit Konservierungsmittel, 6 = mit StiBstoff, 7 = enthalt eine Phenylalaninquelle
8 = chininhaltig, 9 = Stabilisatoren, 14 = aufgeschdumt mit Stickoxydul
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Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch,

b=Haselnuss, c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, h=Macadamia Nuss, i=Queenslandnuss), (23)
Sellerie, (24) Senf, (25) Sesamsamen, (26) Lupine, (27) Weichtiere, (28)
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